Yesil Cay Pudrasi Uretimi

Powdered Green Tea

Japon cay serominilerinin vazgecilmez pargasi... Yesil cay pudrasi, degisik gidalarda
gorliinlim, tat ve aroma verici olarak kullanilabildigi gibi ayr1 bir icecek olarakda
kullanilabilinir. Ozellikle dondurma, pasta, kek, kek miksi, makarna, sekerleme ve degisik
soslarin hazirlanmasinda kullanilabilinir. Soguk olarak i¢ilebilen giizel bir igecektir. Cok
yiiksek fiyatlarda alici bulabilen yesil ¢cay pudrasi (150$/kg'a kadar) tretimi ile belki
ilgilenilir umuduyla.

Yesil cay pudrasi tiretilecek caylar, ytliksek kaliteli, taze
ve miimkiinse kimyasal miicadele gerektirmeyen
ortam ve kosullarda olmasi gerekmektedir. Bunun i¢in
su anda Japonya'da kapali alanlarda 6zel kosullarda
bilgisayar kontroliinde c¢ay tarimi yapilmaktadir.

Katti surette kimyasal giibre
kullanilmadan tamamen
organik gubrelerle bitkinin
ihtiyaci1 karsilanmaktadir.

Uretime alinacak yapraklar,
yalnizca yilin ilk ve taze
uriinden olmalj,
incitilmemeli ve elle
toplanmalidir.

Tariminda oldugu gibi liretim proseslerinde
de 6zel kosullar olusturulmaktadir.
Laboratuar 6zelligi gosteren boliimlerde
mikron seviyesinde 6giitiicii degirmenler
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Sapgiklar ve yaprak damarlari ayrilir. Sonraki asamalar
kesme, eleme, kurutma ve tasnif islemleridir.

Klima sart1 olusturulmus
odalarda caylar o6giitiiliir. O
kadar titizlikle ogiitiliirki 40
gram evet 40 gram pudra elde
etmek bir degirmende 1 saatlik
bir stire gerektirir.

Yesil cay pudrasi
ureten
degirmenlerde,
yalnizca tist bolim
doner. Partikdl
biiytikliigii yalnizca
1-3 mikrondur.
(Imilimetre=1000
mikron)




