YESIL CAY URETIMIMIz

YEsiL GAY URETIMi

Diinyada Uretilen cay in yaklasik . i /4'
U yesil cayolup, basta Japonya olmak. tzere
Cin. Endonezya, Vietnam, Hindistan ve Sri
Lanka' da dretilmektedir. . Japonya ve Viet-
nam' da toplam cay dretiminin % 100" U ye-
sil caydir.. ayni Uretici Ulkelerin  yaninda
Fas, Tunus, Cezayir ve Amerika Birlesik
Devletleri'i nde yaygin tuketimi bulunmakta-
dir.,

Yesil cay dretimi icin genelde ufak:
yapraklL, (Cin) cay cesitleri, genis yaprakli.
(Assam) cay cesitlerinden daha uygundur..
Japonya' da bu amac icin ozel cay tipleril ye-
tistirilmektedir. .

URETICI  ULKELER

Japonya
Cin
Endonezya
Vietnam
Hindistan
Sri Lanka

TUKETici  ULKELER

Uretici Ulkelerim timii
Fas

Tunus

Cezayir

A.B.D.

"Yesil cay, oOzellikleri.. ve islenmesi yo-
niinden siyah caydan tamamen farkhdir..
Fabrikaya gelen yesil cay yapragi dogrudan
kisa bir stre yiksek sicaklikta sok soldur-
maya tabi tutulmakta ve boylece tim yik-
seltgenme enzimZlerinin inaktif hale ge¢melec
ri saglanmaktadir. . Bilindigi gibi siyah cay
renk, tad, aroma gibi tum Ozelliklerini,  yik-
seltgenme enzimlerinin__ islevlerini tamamla-
digr fermantasyon sonunda kazanmaktadir. .
Yesil cayda fermantasyon = olmadigi = ve fer-
manyasyon'  Grtinleri| de olusmadigi icin cay
yapraktan yesil renklerini korumaktadir. .

Siyah cayin islenmesinde oldugu gibi
yesil cayin islenmesinde de cay yapraginin
standartlara: uygun olarak: toplanmasi = biyiik
6nem  tasimakatdir. . Nitelikli yesil cay, gen¢
ve korpe: cay yapraklannda . yapilabilmekte-
dir. Standartlanna uygun sekilde toplanma-
mis kart. ve kaba. cay yapraklannin. islenme-
sindeki  guclukler  bir ~ yana, randiman
dismekte, arttk madde orani. artmaktadir. .
Bu da maliyeti olumsuz sekilde ve &Gnemli
derecede etkilemektedir. . Ote yandan: stan-
dardina uygun toplanmayan cay yapraklann-
dan piyasada aranan, istenen ve fazla kazang
getiren dereceli yesil cay da islenememek-
tedir

URETIM  SAFHALARI

a) Sok Soldurma ; Kurui sicak. hava
verme sekli ile yapilir., 120°- 150°C gikis siI-
cakligi uygulanarak : paliphenol = - axidase en-
zimi inaktive edilir..

b) i, Kivirma : Soklanarak : soldurulan
caylar ¢ift kademeli eleklerden gecirilerek
havalandinidiktan = sonra, kwk dakika sirey-
le birinci kivirma isleminden gegirilir. .
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¢) l. Kurulma: Kivirmadan alinan ve
havalandiriimak. . Uzere elenen caylar, gikis
sicakhgr 50°C, cikis sicakligi da 50°C olan
firinlarda  kurutulur. .

d) Il. Kivirma : Firinlarda kurutularak
nem oranl. % 20 - 25 dolayina indirilen cay-
lar 20 dakika sireyle ikinci kivirma islemine
tabi tutulur..

e) 1L Kurulma: Kivirma isleminden
gecirilen ~aylar, 70 - 75 kg. lik doner firin-
larda iLO - 120°C sicaklikta 60 dakika strey-
le kurutulur. .

[ Tasnif: ilk asamada caylar lif tutu-
culanndan.  geginilerek lif ve ¢oplerden arin-
dirtir.. Daha sonra caylar 1, 2, 3, 4, 5'neviye
ayrilir.. ik t¢ neviler dogrudan, diger 4, 5 ne-
viler kinlarak: midilton eleklerine  verilir..
ikinci asamada, caylar toz alict makinasina
(Winnower) vegilir ve neviler elde edilir..

g) Elde edilen tim nevi caylar' cila ma-
kinalarinda = sanayi pudrasi ile cilalanular. .

Kurulusumuz =~ Arh<ivi Cay Fabrikasinin
bir bolimi = Yesil Cay Vnitesi olarak: diizen-
lenmistir.. Tamamen  kendi imkanlarimizia
yapilan makinalarla 1986 yilinda ilk etapta
176 ton, 989 yilinda ‘ise i17 ton yesil cay
Uretilmistir... 1990 ytlindaki: Gretimimiz. 400
ton olarak = gerceklesecektir. .

Uretilen yesil caylar’ agirhklarina  gére
LO degisik dereceye ayrilmaktadir. . Derecele-
rine gore degerlendirilen  yesil caylann nev'
ilegi. sdyledir:

CAYIN NEV' iLERI
SPL Gun Powder (Ozel Barut)

Nejat URAL.
Genel Mudur

Gun Powder i (Barut i)

Gun Powder 2 (Barut 2)

SPL Chun mee (Ekstra Kas)
Chun mee i (Kas i)

Chun mee 2 (Kas 2)

Chun mee 3 (Kas 3)

Chun. mee 4 (Kas4)

Show mee 1 (Thom)

Young Hyson (Yesil Cin Cayi)

Yesil Cayin: Demlenmesi

Yesil cay demiemek igin tercihen gu-
mis veya celik demlik kullanilii.. Demlige
her bardak: icin tercihen bir cay kasigi yesil
cay konulur. ve bu cay kaynatilan Kirecsiz su
ile yikanir.. Arzuya gore yikanip, temiz bezle
kurulanan 5 - 8 taze nane filizi ile seker ila"e
edilir.. Demlige kaynamis su konarak cay,
nane, seker bir kasikla bir kac kez karistiri-
lir, 5 - 10 dakika bekletildikten sonra servis
yapilig. .

Faydalar

Kafein ve diger kaliteye tesir eden mad-
deler, yesil cay demine siyah caya oranla da-
ha hizl. bir sekilde geger.. Yesil cay siyah
caya oranla yaklasik on kat daha fazla C Vi-
tamini icegir.. Aynca Bive B, Vitamini ve Ta-
nen' ce zengin olan vyesil cay, hazmi kolay-
lastiimakta, ~sinirleri = teskin etmekte ve kan
dolagiminin  diizenli  olmasiniL temin  etmek-
tedir.. Bu kimyasal o6zellikleri nedeniyle biin-
yedeki yaglann = digari atilmasinda  etkilil ol-
maktadir. ",

Arhavi Cay Fabrikas’' nda dretilen . ye-
sil caylarin ihraci programlanitken  bir yan-
dan da ic tiiketim icin piyasaya sunma Galis-
malarr devam etmektedir. .

Yesil Cay Uretiminde Derecelendirme



