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Ozet

Yesil yapraklardaki katesin diizeyleri, toplam theaflavin, parlaklik, thearubigin, renk, aroma indeksi ve duyusal degerlendirme, klon 6/8'de
ki kaba toplama standardi ile azaldi. Ozellikle, I.Grup ugucu aroma bilesenlerinin toplami, Cs aldehitler ve alkoller kaba toplama standardi ile artt.
I.Grup aroma bilesenlerinin toplami 6zel bir diizen izlemedi ancak kaba toplama standardi ile aroma indeksi azaldi. Tiim theaflavinlerde ki
bireysel azalmaya bagh olarak toplam theaflavin diizeyi de azaldi. Kaba toplama standardi ile tiim bireysel theaflavin diizeyleri azaldigi halde
gallat’lh theaflavinler o6zellikle theaflavin digallat’lar, basit theaflavinler ile karsilastirildiginda daha c¢ok azaldi. Toplama standardina
bakilmaksizin kisa fermantasyon siireleri ile iiretilen siyah ¢aylarda parlaklik ve aroma indeksi en yiiksekken theaflavin, thearubigin ve renk diistikti.
Toplama standardina bakilmaksizin, fermantasyonun 90.dakika sindan sonra toplam theaflavinler bir maksimuma ulasmis, tim toplama
standartlarinda uzayan fermantasyon siiresiyle gallat’siz theaflavinlerin diizeyi azalirken theaflavin-3-gallate ve theaflavin-3,3’digallate’nin artan
dilizeyleri esdegeri theaflavin digallate de ki artisla sonuglandi. Uzayan fermantasyon siiresi ile parlaklik ve aroma indeksi azalirken thearubigin, renk,
[. ve IL.Grup aroma bilesenlerinin diizeyleri artti.

Takdim

Tarimsal/Kiiltirel uygulamalar Camellia sinensis (L.) O.Kuntze’den imal edilen siyah cayin kalitesini etkiler. Toplama standardi, siyah cay kalitesini
etkiledigi bildirilen tarimsal/kiltilirel uygulamalardan biridir. Katesin diizeylerindeki azalmaya bagl olarak (1) toplam theaflavin diizeylerinde genel
bir azalmaya yol agan (2) polifenol oksidaz isoenzim kompozisyonu ve aktivitesinde ki degisimler ile (3) kaba toplama standardi siyah c¢ay kalitesini
distrir (4). Kaba toplama standardi ayrica daha az aromatik siyah ¢aylarin tiretimine yol acan doymamis yag asitlerini arttirir (5).

Siyah cay liretimi siiresince; zaman, sicaklik, nem vb. fermantasyon kosullarinin iki yaprak ve bir tomurcuk toplama standardi ile siyah cayin kalitesi ve
dolayisiyla kimyasal kompozisyonunda neden oldugu degisimler belgelenmistir (6). Kosullarin bir sonucu olarak 6zellikle fermantasyon siireci, siyah
cay Uretimi stiresince genellikle ¢ok yakindan izlenir.

Kenya’da toplama standardi iki yaprak ve bir tomurcuk olarak tavsiye edilmesine ragmen (7) bazi ciftciler kaba yaprak toplamay secer.
Boyle bir uygulama, kaliteyi feda etmeye ragmen iiriin miktarinda yiikselmeye neden olan hatal bir diisiincedir. Fazla iiriin alma uygulamasinin
taraftarlari, kalitede ki kayiplarin her bir toplam déneminde saglanan kaba toplamayla c¢ogunlukla telafi edildigini savunur. Bununla yaninda,



siirgiinlerde ki hasat araligini kisaltan iyi bir toplama standardinin gercekten verimi gelistirdigi goriilmiistiir (8). Boylece, is giicii sinirli degilse
sonugcta verimi ve kaliteyi gelistiren iyi bir toplama, toplama araliklarini kisaltmakla saglanabilir. (9)

Kaba toplama standardu ile yesil yapragin katesin diizeyi ve kompozisyonunun (10) ve/veya PPO aktivitesinin azaldig1 bilinmesine ragmen (11) siyah
cay ureticileri sadece ortam sicakliklarindaki farkliliklar: dikkate alarak baslangi¢ta olusan degisikliklerle genelde benzer fermantasyon zamanlarini
saptarlar. Boylece fermantasyon siireleri; sicak kosullar altinda kisalirken, soguk kosullar altinda uzar. Yapragin toplama standardindaki farkliliklar
normalde dikkate alinmamis olur. Bu ¢alisma, fermantasyon zamaninda degisiklik olmadig1 durumlarda, toplama standardi degistigi zaman siyah cayda
elde edilen optimum Kkaliteyi belirlemek i¢in yapilmistir.

Materyal ve Metod

Imalat icin yaprak, 2180 m (a.m.s.]) rakimda Kenya Cay Arastirma Kurumunun (TRFK) Timbilil arazisi iizerinde biiyiiyen klon 6/8 tarlasindan elde
edildi ve denemeden 4 ay 6nce tek bir doz olarak 150 kg N ha-1 y1l-1 karsilayacak sekilde NPKS 25:5:5:5 kompoze giibre ile giibrelendi. Bitkilerde bir
tomurcuk ve dort yapraga kadar toplama yapilabilmesi i¢in biiylimelerine miisaade edildi. Yapraklar toplandiktan sonra, asagidaki gibi farkl toplama
standartlarina ayrildy; bir yaprak ve bir tomurcuk (1 + tomurcuk), iki yaprak ve bir tomurcuk (2 + tomurcuk), li¢ yaprak ve bir tomurcuk (3 + tomurcuk),
dort yaprak ve bir tomurcuk (4 + tomurcuk) , tlimii sap kisimlari igeriyordu.

Ayirma isleminden sonra her bir toplama standardindan 100 gr yaprak 2 dakika siireyle stimlendi ve sonra bir firinda 6 saat siireyle 80°C de kurutuldu.
Kurutulan yapraklar degirmende 6giitiildii ve her birinden 0,2 gr, 30 dakika stireyle 45°C de ki bir su banyosunda 50 mL ve %80 ‘lik susuz aseton ile
ekstrakte edildi. Ekstrakt 0.45 pm gozenekli bir filmden gecirilerek filtre edildi ve bir kaba aktarilarak 40°C deki rotary evaporatdérde kurutuldu. Kalinti
20mL destile suda ¢oziildii ve sonra 20mL kloroform ile 4 kez ekstarkte edildi. Su fazinin pH’s1 1 M HCL kullanilarak 2’ye kadar diisiirtildii. Soliisyon,
(IBMK) (20mLx2) isobuthyl methyl keton ile ekstrakte edildi. IBMK, bir rotary evaporator kullanilarak kaldirildi ve kalint1 10 mL %?2’lik susuz asetik
asitte ¢oziildi. 1 mL soliisyon, su ile %2 ‘lik asetik asit ve %12’lik asetonitril’in 5 mL’si ile bir C1s kartus icerisinden gecirilerek elute edildi ( toplandi )
ve eluat katesinler i¢in analiz edildi (12).

Her bir toplama standardindan, 1200 gr’lik {i¢ grup olusturuldu. Uzeri acik minyatiir bir soldurma teknesi iizerine yerlestirilen yaprakalr %69-70 solma
gerceklestirmek icin 16-18 saat siireyle solduruldu ve ardindan bir minyatiir CTC makinesinde islendi. Sonra her bir toplama standardi 22- 26°C’de 60,
90 ve 120 dakikalik siirelerle fermente edildi. Fermente edilen “dhool” %3-5 ‘lik bir son nem igerigine kadar akiskan yatakli minyatiir bir kurutucuda
kurutuldu.

Siyah ¢aylar tasnif edilmeden, kimyasal analiz ve duyusal degerlendirmeye tabi tutuldu. Toplam theaflavinler ve parlaklik Flavognost metoduyla analiz
edilirken (13), thearubiginler ve renk Robert ve Smith (1963) tarafindan olusturulan taslaga gore 6l¢timlendi. Kafein, Cloughley’in metoduyla belirlendi
(1982). Theaflavin fraksiyonlar1 HPLC ile belirlendi (14).

Ucucu aroma bilesenleri (VFC), dahili standart olarak (kuru ¢ayin her bir grami i¢in 15 pg) cumol (hidrokarbon; CsHs) kullanilarak Baruah et al., (1986)
tarafindan modifiye edilen Likens ve Nickerson (1964) metoduyla ekstrakte edildi. VFC, Baruah et al,, (1986)nin 6n gordiigii kosullar altinda analiz
edildi ve gaz kromatografisinde ki pik’ler dahili standardin alani ile orantilanarak 6l¢timlendi (15). VFC ilk kez agiklandiginda (16) tatlimsi ¢igeksi aroma



verenler (II.Grup VFC) ve daha kalitesiz aroma verenler (I.Grup VFC) seklinde gruplandirilmistir. [I1.Grup’un, I.Grup’a oran1 (Owuor’un aroma indeksi:
FI) aroma kalitesi agisindan Kenya siyah ¢ayinin kalitatif olarak siniflandirilmasinda kullanilir. (17)

Duyusal degerlendirme, profesyonel siyah ¢ay tadimcilarinin iki juri heyeti tarafindan yapildi ve her bir bilesen i¢in panel B i¢in ; 0’dan 20’ye ve panel
A i¢in; 0'dan 10’a kadar bir skala tizerinden kalite kapsami, aroma, yogunlu, renk, inflizyon, parlaklik ve canlilik esas alinarak hesaplandi. Veriler, iki
faktorlii ve rastgele secilmis tam blok deseni kullanilarak varyans analizine tabi tutuldu. Yalnizca theaflavin fraksiyonlarinin analizi i¢in farkl
hacimlerdeki 6rnekler iki tekrarli olarak analiz edildi.

Sonuglar ve Tartisma

Toplama standardinin diizeyi ile bireysel katesin diizeylerindeki degisimler Tablo 1'de 6zetlenmistir. Kaba toplama standardi ile katesinerin diizeyleri
azalirken bu Forrest ve Bendall (1966) tarafindan gozlemlenenle de ayni tiirdendi. Degisen toplama standardi ile ayrica farkh katesinlerin oranlar1 da
degisti. Boylece, dominant flavanoller icinde; en az (+)- katesin ve en yliksek epigallokatesin gallate olmasina ragmen, toplama standardinda ki degisim
ile bireysel olarak katesinlerde ki azalmanin orani liniform degildi. Toplama standardindan kaynaklanan en az degisimi (+)- katesin gosterirken
epigallokatesin gallate ve epigallokatesin en yiiksek degisimi gosterdi. Kaba toplama standardi ile polifenol oksidaz aktiviteside ayrica azalma
gostermistir (18). Polifenol oksidaz, basit bir katesin molekiiliiniin bir theaflavin molekiilii fromuna kadar bir gallo katesin ile tepkime reaksiyonlarini
katalizler (Sekil 1). Katesinlerin, siyah ¢ay fermantasyonu siiresince azalma oranlarinda ki farkliliklarin nedeni ; redoks potansiyel lerindeki
farkhihiklaridir.Kaba toplama standardi ile polifenol oksidaz aktivitesi ve katesin diizeylerindeki azalma hem toplam theaflavin diizeyi hem de
thearubiginler ile bireysel theaflavin kompozisyon ve dlizeylerinde azalmayla sonuclandi (Tablo 2 ve 3). Genel olarak, siyah ¢ayin parlaklik ve renk
diizeyi sirasiyla theaflavin ve thearubiginlerce belirlenir. Toplama standardindaki degisim ile parlaklik ve renkteki degisimler sirasiyla; theaflavin ve
thearubiginde ki degisimle paraleldi (Tablo 2). Bununla birlikte, toplama standardi ile katesinlerin kompozisyonundaki degisimler, fermantasyon
sureleri, oranlar1 ve toplam theaflavinde degisimle sonuclandi (Tablo 3).

Tablo 1 : Toplama standardi ile kafein diizeyleri {(%0) ve katesinlerde ki (mg g-1) degisimler

Plucking standard EGC i EGCG EC ECG Caffeine
1 +bud 3.94(-)y 2.00(-) 25.0 13.3 9.31(-) 240
2+bud 3.00(-23.9) 1.18(-41.0) 19.0(-23.4) 12.3(-10.2) 9.26(-0.5) 2.28
3+ bud 2.96(-24.9) 2.47(+23.5) 17.0(-32.8) 10.9(-20.5) 71.97(-14.4) 2.06
4 +bud 1.35(-65.7) 1.88(-6.0) 13.0(—48.4) 8.28(-39.5) 6.64(-28.7) 1.69

a Parantez igerisindeki numaralar, bir yaprak + bir tomurcuda gore dedisim ylzdeleridir.
EGC: Epigallokatesin, +C: {+)-Katesin, EGCG: Epigallokatesin galat, EC: Epikatesin, ECG: Epikatesin galat.



iki yaprak ve bir tomurcuk toplama standardiyla iyi kaliteli siyah cayin iiretiminde klon 6 /8 i¢in 22 - 26 °C araligindaki fermantasyon 1sis1 ve 90 dakikalik
fermantasyon genel olarak idealdir (19). Genel olarak, siyah ¢ay imalati i¢cin diisiiniilen optimum fermantasyon zamani maksimum theaflavinlerin
olustugu zamandir (20). Bu calismada, bu durum yaklasik 90 dakika sonra meydana geldi (Tablo 2).

— H
H \ / OH
“O-galioyl
OH
(-)-Epicatechin [EC] (-)-Epicatechin gallate [ECG]

(+)-Catechin [C]
_2 OH
H \ / OH
OH

‘O-galioyl

Theaflavins

OH

(-)-Epigallocatechin [EGC]

Theaflavin: R 1=R,=H (1) EGC + EC——®Theaflavins

Theaflavin - 3-gallate: Rz 3,45 trilydroxybenzoylRy=H  (2) EGCG + EC —®Theaflavin - 3-gallate
Theaflavin - 3'-gallate: Ry=-3,4,5 trilydroxybenzoyl; R, =H (3) EGC + ECG——®=Theaflavin - 3'-gallate
Theaflavin - 3,3'-gallate:R { =R, -3,4,5 trilydroxybenzoyl (4) EGCG + ECG—®Theaflavin - 3,3'-gallate

Sekil 1 : Bireysel theaflavinlerin olusumu igin genel taslak ve yapilan



Tablo 2 : Toplama standardi ve fermantasyon zamanindan kaynaklanan sade siyah cay kalite parametrelerindeki degisimler

(a) Theaflavins (umoles g~')

Fermentation time (min) Plucking standard
1 + bud 2 + bud 3 + bud 4 + bud Mean
60 24.7 240 21.2 17.3 21.8
90 245 24.8 20.4 19.20 22.2
120 24.9 23.1 21.2 18.6 22.0

Mean 247 240 20.9 18.4

CV.% 9.08

LSD (p<0.05) 1.95 NS

(b) Brightness (%)

Fermentation time 1 + bud 2 + bud 3 + bud 4 +bud Mean
60 34.09 34.03 34.58 29.67 32.99
90 30.65 31.41 30.88 27.60 30.14
120 29.34 28.45 26.37 23.11 26.82

Mean 31.36 31.30 30.61 26.66

CV.% 8.64

LSD (p<0.05) 2.53 2.19

(c) Thearubigins (%)

Fermentation time 1 + bud 2 + bud 3 + bud 4 + bud Mean
60 119 13.0 12.2 12,1 12.3
90 13.7 13.8 129 13.0 13.4
120 14.3 14.9 144 14.0 14.4

Mean 13.3 13.9 13.1 13.0

CV.% 6.00

LSD (p<0.05) 0.78 0.68

(d) Colour (%)

Fermentation time I + bud 2 + bud 3 + bud 4 + bud Mean
60 4.87 4.53 4,02 3.31 4.18
90 5.45 4.99 4.22 4.00 4.66
120 5.79 5.36 4.69 4.35 5.05

Mean 5.37 4.96 431 3.89

CV.% 6.19

LSD (p<0.05) 0.28 0.24




Tablo 3 : Toplama standardi ve fermantasyon siireleri ile theaflavin digallat esdeger diizeyleri, bireysel theaflavinler ve toplam
theaflavinlerde ki degisimler a

Plucking  Fermentation  Total (Flavognost)  Theaflavin  Theaflavin  Theaflavin Theaflavin Theaflavin
standard time Theaflavins -3—gallate 3 -gallate 3,3 -digallate ~digallate equivalent
1 + bud 60 25.7 15.6 4.74 347 1.92 7.20
90 27.7 15.3 6.25 3.58 2.53 8.34
120 28.5 15.0 7.23 3.43 2.82 8.87
Mean 27.3(-)° 15.3(-) 6.07(-) 3.49(-) 2.42(-) 8.14(-)
2+ bud 60 22.0 14.7 3.70 2.56 1.07 5.53
90 24.4 14.5 5.09 3.87 0.96 6.33
120 24.45 14.56 5.56 2.78 1.53 6.7
Mean 23.6(-13.5) 14.6(-4.8) 4.78(-21.3) 3.07(-12.0) 1.19(-50.8) 6.19(-24.0)
3+bud 60 22 14.7 3.65 2.5 1.10 5.54
90 233 15.8 4.26 2.1 1.12 5.79
120 22.34 14.2 4.52 2.22 1.40 596
Mean 22.5(-11.5) 149(-2.7) 4.14(-31.8) 2.27(-35.0) 1.21(-50.0) 5.76(-29.2)
4+bud 60 18.9 14.5 203 1.68 0.75 429
90 22.8 15.1 4.62 1.99 1.5 5.79
120 22.8 14.7 4.88 1.98 1.18 5.85
Mean 21.5(-21.3) 14.7(-3.8) 3.84(-36.7) 1.88(-46.1) 1.03(-57.4) 5.31(-34.8)

a Verilen sonuclar, farkh drneklemelerden harmanlanan drneklerin ikili analizlerinin aritmetik ortalamasidir,
b Parantez icerisindeki numaralar, bir yaprak + bir tomurcuga gore dedisim yuzdeleridir,

Bu calisma icin kullanilan 60-120 dakika araliginda, theaflavin olusum periyodu igerisinde yatay bir seyir izleyerek dustl (21) ve gergektende 60 ve 120.
dakikalar arasinda ki fermantasyon zamaninin farklihgindan kaynaklanan toplam theaflavin diizeylerindeki farklhilik 6nemli degildi. Fermantasyon zamaninin
uzatilmasi ile parlakliktaki azalma 6nemliydi (p<0,01), renk ve thearubigin dlizeyi uzatilan fermantasyon stiresi ile atti. Toplama standardi — Fermantasyon
zamani etkilesimi oldugu duastnilmekle birlikte, etkilesime ait kaydedilen etkiler 6nemli dedildi. Ayrica kafein diizeyi, toplama standardi kabalastikca
diisiitii (Tablo 1). Boylece, polifenol oksidaz aktivitesindeki azalmaya karsin (22) katesin dlizeyleri ve/ eya katesin kompozisyonundaki degisim (23),
toplama standardina bakilmaksizin, sade gaylarin Gretimi igcin ayni fermantasyon zamaninin kullanilabilecedi goriilmektedir. Sade siyah cayin kalite
parametrelerindeki degisimlerin fermantasyon zamanindan daha cok toplama standardindan kaynaklandigi tespit edildi.



Tablo 4: Toplama standardi ve fermantasyon siirelerinden kaynaklanan ugucu aroma bilesenleri kompozisyonundaki degisiklikler a

Plucking standard 1 + abud 2 + abud 3+ abud 4 + a bud
Fermentation time (min) 60 90 120 &0 90 120 60 90 120 60 90 120
2-Methyl butanal 0.02 002 0.3 003 004 0.04 0.04 003 0.05 005 005 0.04
Pentanal 0.03 002 003 003 0.05 0.03 007 0.05 0.05 0.08 008 0.05
Hexanal 012 0.l6 0.16 019 0.25 0.2 029 037 .39 027 029 0.32
£-3-Penten-2-one 0.04 0.05 0.04 004 0.06 0.06 008 008 i 0.0 010 0.08
Z-2-Penten-3-ol 0.09  0.14 010 o1l 014 ¢.17 019 020 0,19 028 021 0.16
Heptanal 001 0.02 0.01 002 0.02 004 003 003 003 003 003 0.03
Z-3-Hexenal 005 007 0.09 007 0.06 010 0.09 0.2 009 006 006 0.09
£-2-Hexenal 1.13  1.13 1.21 L.o0  1.24 1.81 1.65 1.79 1.98 1.50  1.33 l.64
n-Pentyl furan 0.02  0.01 0.01 002 0.02 0.04 003 0.02 0.02 002 003 0.01
n-Pentanol 0.03 0.0l 003 003 003 0.04 003 0.04 0.03 002 003 0.03
1.6.6-

Trimethylcyclohexanone 001 001 GO 001 0.02 0.02 002 002 0.02 004 0.02 0.02
Z-3-Penten-1-ol 0,10 0.06 0.07 007 0.08 010 011 013 011 0.12  0.11 0.11
n-Hexanol 0.01 001 0.01 001 001 001 001 001 0.0l 001 001 0.01
Z-3-Hexen-1-o0l 0.04  0.04 0.04 005 0.04 0.07 009 011 0.05 0.08 0.04 0.06
Nonanal 0.02 0.02 0.02 003 0.04 0.03 002 003 004 002 004 0.04
E-2-Hexen-1-o0l 0.02 002 0.02 002 0.03 0.04 004 004 004 008 0.03 0.04
E Z-2 4-Heptadienal 0.05 0.06 005 008 0.16 013 021 023 023 039 027 0.24
E E-2 4-Heptadienal 006 007 006 011 018 035 020 035 0,27 03% 038 0.2
Sum of Group 1 VFC 1.85  1.93 1.99 1.92 247 337 320 367 170 354 A 322
Linalool oxide 1 0.03 003 003 004 004 0.04 0.04 004 0,02 0.03 0.04 0.04
Linalool oxide 11 010 0.08 0.09 009 005 0.10  0.07 0.08 005 0.04 0.04 0.07
Benzaldehyde 0.04 0.05 0,05 005 005 008 006 008 0.07 008 007 0.07
Linalool 0.51 046 038 049 023 0,53 034 041 0,32 017 017 0.21
Alpha-Cedrene 019  0.14 019 023 0.15 0.23 025 027 0.24 018 0.23 0.23
Beta-Cedrene Dol 0.02 0.01 001 0.02 001 001 001 0.01 001 0.01 0.01
3.7-Dimethyloctatrienol 003 0.03 003 003 0.02 0.03 004 0.04 003 002 0.04 0.04
Bera-Cyclocitral 003 0.02 0.03 003 003 .04 003 Q06 0.03  0.03 004 0.04
Phenylacetaldehyde 038 0.33 041 047 038 0.49 038 0.5 038 032 0.30 0.48
Neral 0.03  0.03 0.03 004 003 0.04 002 003 .02 002 002 0.02
Alpha-Terpineol 0,02 0.02 0.03 002 0.02 0.02 002 003 002 002 001 0.01
Lianlool oxide 111 0.02 002 0.03 002 0.02 002 002 0.03 002 002 00 0.01
Linalool oxide IV 002  0.01 0.02 001 0.01 0.01 001 001 002 001 002 0.01
Methyl salicylate 0.03  0.03 0.04 003 0.04 0.04 003 0.05 003 005 004 0.04
Nerol 002 0.03 002 004 0.05 0.08 005 0.06 004 007 007 0.08
Geraniol 1.50 1.44 1.04 1.34  1.23 1.84 1.49 1.52 102 072 1.06 1.11
Benzyl alcohol 001  0.02 003 003 0.03 0.03 003 003 0.02 002 003 0.03
2-Phenyl ethanol 015  0.08 012 012 017 016 011 010 0.10 006 007 0.09
Beta-lonone 0.04 007 005 006 0.07 010 007 007 0.07 008 006 0.07
Epoxy-beta-lonone 003 004 0.06 006 0.07 0.07 010 010 0.04 005 005 0.05
Nerolidol 0.05 004 0.05 006 0.12 008 018 009 006 004 006 0.05
Cedrol 016  0.10 0.16 010 015 017 016 0.14 0.08 0.09 009 .12
Bovolide 0.02 0.02 0.03 005 0.06 0.03 009 003 003 002 002 0.02
Methy] palmitate 0,01 0.02 0.03 003 005 0.04 004 003 007  0.03 003 .02
Trimethylpentadecan-2-one 002 002 002 003 002 003 002 004 001 003 002 002
E-Geranic acid 0.40  0.4] 042 049 0.56 0.60 050 0.57 0,32 032 04l 0.44
Sum of Group Il VFC J&7 358 382 399 167 494 42 4.44 308 352 304 3140
Flavour Index” 209 1.85 193 208 149 146 131 1.21 083 071 098 1.05

a Gaz kromatografisinde ki pik alanimin, dahili standardinkine aorani (cumene)
b (Grup II + Grup I)

Siyah cayin, burukluk, parlaklik, renk ve yogunluguna katki saglayan theaflavin, thearubigin ve kafein
gibi siyah cayin kimyasal kalite parametrelerinden baska, aroma siyah cayin 6nemli bir kalite
parametresidir. Gercektende Kenya siyah cayi igin, duyusal ve dederlendirme ve Owuor'un aroma indeksi
(FI) yoluyla délgimlenen aroma arasinda 6énemli bir iliski saptanmistir (24). Bireysel olarak ugucu aroma
bilesenlerinde ki degisimler, tek tekrarl analizde gorildigi sekliyle Tablo 4’de gosterilmis ken, I.Grup
VFC (ki onlar, siyah caya yesil, otsu ve istenmeyen bir koku verir) ve II.Grup VFC (ki onlar, tath ciceksi
aromadan sorumludur)‘de 6lgimlenen aromada ki farkhliklar ile II.Grup VFC'nin I.Grup VFC'ye orani olan
aroma indeksi (FI) Tablo 4 ve 5'de sunulmustur (25). Kaba toplama standard: ile II.Grup VFC
diizeylerinde azalma ve I.Grup’un toplaminin genelde artisi ile FI ‘de azalma ile sonuglandi.
Bu sonuglar 6énceden yayinlanmis veriler ile de mutabikti (26). Fermantasyon zamani ile siyah cayin
aromasindaki dedisimler hakkinda ise dokiiman bulunamamistir. Fermantasyon zamanindaki artis ile
hem I.Grup hem de II.Grup VFC artmistir. Bununla birlikte, I.Grup VFC dizeyindeki artis orani II.Grup
VFC'nin kinden daha hizli olusarak, FI yoluyla dlgimlenen aroma kalitesinde genel bir diisisle sonuglandi.



Bdylece hem sade hem de aromali siyah gay kalite parametrelerinin élgiimlenmesiyle toplama standardina bakilmaksizin ylksek kaliteli siyah cay yapmak
icin fermantasyon zamani kisaltilir.

Tablo 5 : Fermantasyon zamani ve toplama standardinda ki farliiklardan kaynaklanan siyah cay aroma parametrelerindeki

degisimler.

(a) Group I VFC

Fermentation 1 + bud 2 + bud 3 + bud 4 + bud Mean
time (mins)

60 1.83 1.90 3.17 3.20 2.53
90 1.95 2.50 3.50 3.16 2.78
120 2.04 3.16 3.57 3.22 3.00
Mean 1.94 2,52 3.41 3.19

CV.% 10.66

LSD(p<0.5) 0.29 0.25
(b) Group II VFC

Fermentation 1 + bud 2 + bud 3 + bud 4 + bud Mean
time (min)

60 3.82 3.70 4.17 2.48 3.56
90 3.52 3.65 441 3.10 3.68
120 3.79 4.67 3.22 3.43 3.78
Mean 374 4.01 3.93 3.01

C.V.% 12.68

LSD{p<0.5) 0.74 NS
(c) Fl

Fermentation | + bud 2 + bud 3 + bud 4 + bud Mean
time (min)

60 2.12 2.05 1.28 0.78 1.56
90 1.82 1.51 1.25 [.01 1.40
120 1.84 1.47 091 1.07 1.32
Mean 92 1.68 1.15 0.95

C.V.% 13.37

LSD(p<0.5) 0.33 NS

Bireysel olarak tadimcilarin kisisel tercihleri (27) ve tiiketicilerin tercihleri ile arz ve talep gibi piyasa faktorleri tarafindan etkilenen siyah cay
ticaretinde subjektif olmasina karsin, elestirel degerlendirmelerde daima duyusal degerlendirmelerin kullaniliyor olmasi hala kaliteye deger bicmenin
en pratik ve en hizli metodudur. Toplama standardi ve fermantasyon zamanindaki farkhiliklardan kaynaklanan duyusal degerlendirmeler deki
degisimler Tablo 5‘de sunulmustur. Hem sade ¢ayin kalite parametreleri hem de aromal1 siyah ¢ay icin, tadimcilarin tercihleri; dogru yaprak
hasadi ve kisa fermantasyon siiresidir. Fermantasyon zamani ve toplama standardi arasindaki etkilerin interaksiyonu énemli bulunmadi.



Mevcut sonuglar, toplama standardinda ki degisimlerin fabrikada uygulanan fermantasyon zamanini degistirmeyi gerektirmedigini
kanitladi. Boylece, toplama standardindan kaynaklanan yesil ¢ay yapraklarindaki polifenol oksidaz aktivitesi ve katesin diizeylerindeki diisiise karsi,
optimal fermantasyon stiresi lizerine toplamanin etkisi yoktur.
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