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Özet                                                                                                                     

Çay yapraklarının soldurulması amacıyla hem soğuk depolamanın (4 oC ve % 90 bağıl nem RH) 

uygulanabilirliği hemde mevsim ve sürgün olgunluğu yoluyla taze çay yapraklarının kompozisyonunda 

ki değişim incelendi. Sonuçlar, polifenol oksidaz (PPO) aktivitesi ve fenolik içerik düzeylerinin toplama 

mevsimi ve sürgün olgunluğu ile önemli ölçüde değiştiğini gösterdi. Soğuk depolanan yapraklarda PPO 

aktivitesindeki kayıp daha azken, geleneksel olarak soldurulan örnekler ve soğuk depolanarak 

soldurulanların toplam polifenolik içeriği arasında önemli ölçüde farklılık gözlemlenmedi. Son ürün 

kalitesi bakımından, geleneksel olarak soldurulan örnekler ve soğuk depolanarak soldurulanlar 

arasında önemli ölçüde farklılıklar gözlemlenmedi. Sonuçlar 4 oC ve % 90 bağıl nemde soğuk 

depolamanın; toplamanın ardından işleme zamanına kadar taze yaprakların muhafazası için uygun 

olduğunu ve çay yapraklarının soğuk depolama süresince soldurulmasına da imkân sağladığını 

gösterdi. 
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