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Ozet

Theaflavin ve onun galloyl esterleri siyah ¢ayin polifenolik pigmentleridir. Cay polifenolleri nin
oksidasyon mekanizmasi iizerine yapilan ¢alismalarin amaci ; A ve B bistheaflavinler adh iki
theaflavin oksidasyon tiriiniinii izole etmek ve yapilarini NMR ve MS spektroskopik analizlerine
dayali olarak aydinlatmaktir. (-)- epikatesin ve (-)- epigallokatesin ile muz'un homojen bir karisimy,
thefalvin ve theanaphthoquinone ile birlikte bistheaflavin A’y1 liretmistir.Bistheflavin A’'nin simetrik bir
yapl gostermesini saglayan iki theaflavin molekiiliiniin oksidatif C-C bagi yoluyla bu bilesigi
olusturmasidir. Aksine, fosfat tamponu (pH = 7.3) igerisindeki theaflavin; theanaphthoquinone ve
bistheaflavin B’yi olusturmak icin derece derece okside olmustu. Bistheaflavin B prosesi biiylik
olasilikla, dehydrotheaflavin ve dihydrotheanaphthoquinone arasindaki molekiiller arasi1 halka
olusumu yoluyla olusmus bir iki halkali oktan iskeletidir.
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Sekil 1: Oksidasyonun 5 ve 6. basamagindaki molekdllerin Gretimimi igin 6n gordlen
mekanizma ve 1 - 6. bilegiklerin yapilan
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