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Ozet

Cay tohum yaginin stperktiritk akiskanla ekstrasiyonu (SFE), yag kompozisyonu ve
verimi iizerine; basing, sicaklik, ekstraksiyon zamani (dinamik) ve modifiyer (etanol) gibi
farkli parametrelerin etkilerini arastirmak icin yapilmistir.

Sonuclar laboratuar kosullarinda DGF standart metodu B - 15, ultrasonik ekstraksiyon ve
soksilet ekstraksiyonu yoluyla elde edilenlerle ayrica karsilastirilmistir. SFE kullanilarak
elde edilen cay tohum yaginin verimi diger metotlardan daha yiiksekti. SFE’den elde
edilen sonuclar, ekstraksiyon verimi lizerine basing ve modifiyer'in 6nemli etkiye sahip
oldugunu gostermistir. Modifiyer olmadan SFE yoluyla ekstrakte edilen yag diger
kosullarda elde edilen yagdan daha safti. Her bir ekstraktin yag asidi kompozisyonu gaz
kromatografisi yoluyla belirlenmistir. Yag 6rneklerinde ; palmitik (C 16:0) , stearik (C
18:0), oleik (C 18:1) , linoleik (C 18:2) ve gadoleik (C 20:1) yag asitleri belirlenmistir.
Yiiksek doymamis yag asitleri (UFA) ile birlikte diisiik doygunlukta ki yag asitlerini
de iceren ¢cay tohum yagi yenilebilir olup, olduk¢a saghkhdir.
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