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Bu calismada ¢ay paketleme {initesinin filtrelerinden alinan toz c¢ay atiklar1 ve kahve
cekirdeginin kavrulup, degirmenlerde cekilmesi ve paketlenmesi asamalarinda a¢iga
cikan atiklarin antioksidan igerikleri arastirllmistir. Cay atiklar ile dogrudan, kahve
cekirdeginin islenmesi sirasinda aciga ¢ikan atiklarin isletme suyu ile karistirilip, camur
haline getirilmesi ve daha sonra kurutulmus olmasi nedeni ile 6giitiilerek ekstraksiyon
islemi uygulanmistir.

Ekstraksiyon her iki atikta da nem 6l¢iimii yapildiktan sonra %50 etil alkol, %50 su ve
%100 etil alkol, %100 su ile gerceklestirilmistir. Kesikli sistemde 240 devir/dak. hizla
karistirilarak gerceklestirilen ekstraksiyonda 4 saat sonunda alinan Ornekler
santriifiijlenmis ve DPPH (2 Difenil 1 Pikril Hidrazil) radikal yakalama yontemi ile
spektrofotometrede 515 nm’de okunan absorbans degerleri yardimi ile antioksidan
aktivitesi hesaplanmistir. DPPH yontemi ile radikal yakalama aktivitelerinin: Cay - su
%93,27, Cay - %50 etanol %92,42, cay - etanol %23,89, kahve - %50 etanol %8,51,
kahve - etanol %24,80 oldugu hesaplanmistir. Cay paketleme isletmesi atiklarindan
antioksidan elde edilebilecegi anlasilmaktadir. Kahve atiklarinin ise bu amag i¢in uygun
olmadigi, muhtemelen atiklara uygulanan islemler nedeniyle atiklarin 6zelliklerinin
kayboldugu diisiiniilmektedir.
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