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Özet 

Sri Lanka, Broken Orange Pekoe (BOP) tipi bir çay’dan fermente 
olmuş bir çay içeceğinin/ içkisinin hazırlanışı rapor 
edilmektedir. Çay içkisi; % 1- 2.5 (w/v) Broken Orange Pekoe 
kullanılarak üretildi ve sakaroz’la tatlandırılmış (5-25 oBrix) 
kaynar su kullanılarak demlendi ardından, % 8.5 (v/v) 
Saccharomycess cerevisiae G. inokulasyonu yardımıyla 25 oC 
‘de fermente edildi. Maksimum % 14.91 (v/v)’lik  etanol, 
başlangıçta 25 oBrix substratından günde 2.67 oBrix  düşüş ile 
elde edildi. Çay içkisi, başlangıçta % 1.5 (w/v) çay ve 15 oBrix ile 
en iyi duyusal puanı verdi ve 15 oC’de 6 haftalık bir test periyodu 
süresince stabil kaldı. 
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