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Bir tat algilayici (sensor) sistem kullanilarak siyah ¢ay burukluguna goére siniflandirilmaya ¢alisiimistir.
Hindistan ve Sri Lanka’da tiretilmis siyah ¢ay 6rnekleri, iki standart ¢ozelti esas alinarak (0.65 mM ve
0.26 mM sulu EGCg cozeltileri) 10 kademede siniflandirilmistir.

Insan tat alma duyusuyla, algilayicinin verimliligi arasindaki iliski organoleptik testlerle kanitlanmustir.

Buruklugu degerlendirmek i¢in uluslararasi kabul gorecek ve pratik bir metot olustur mak amaciyla, tat
algilayic1 sistem kullanilarak (Akilli Algilama Teknolojisi SA402B) yesil cay inflizyonunun tadini
degerlendirme yoniinde son giinlerde arastirmalarimiz olmustur.

Analizin dogrulugunu (kesinligini) yiikseltmek icin; bir standart olarak (-)- apigallo katesin -3-0-
gallate (EGCg) sulu ¢ozeltisi kullanilarak ve bir EITast skalas1 ortaya ¢ikarmak temel noktalardir.
Algilayia verimlilik orani; standart madde konsantrasyonunun 1.2 kati farkliliga gére tanimlanmstir.
Ayrica, ElTast degeri, baslica katesinler arasindaki iliskiyide ortaya koydu.

Bu analiz metoduyla sadece yesil cayin degil, siyah cayinda buruklugunu degerlendirmenin uygun olup
olmayacagini inceledik.

Genel olarak, bir ¢ay inflizyonunun burukluguna fenolik bilesiklerin neden oldugu kabul edilmektedir.
Bununla birlikte, flavan-3-ols’in oksidasyonu yoluyla cay fermantasyon islemi theaflavin ve
thearubigin tretimini icerdigi i¢cin fermente olmus siyah ¢aydaki polifenol kompozisyonu, fermente
olmamis yesil caydakinden farklidir. Bu nedenle, analitik metodun yeniden ¢alismasi gerektigini esas
aldik. Bu makalede, siyah ¢ay buruklugunu degerlendirmek icin kapsami sinirly, tat algilama metodunu
rapor ettik.



Ilk olarak incelenen, siyah cay infiizyonunun burukluguna karsi algilayic1 yanitlarini siralamakti. Hem
biitiin tipte hem de kirik tipte ki ¢aylar; Cin, Hindistan ve Sri Lanka’da ki énemli kaynaklardan test
ornekleri olarak secildi. ilaveten, bu siyah caylar ile bir karsilastirma yapmak icin Japonya’da imal
edilen birkag siyah cay tiirt de kullanilmistir.

Afrika cay1 da 6nemli bir ¢ay olmasina ragmen bu ¢alismada kullanilmadi ¢iinkii, inflizyon oraninda
farkliliga neden olan yaprak tipi ve CTC ¢ay isleme yoluyla iiretilen Afrika ¢ayini karsilastirmak oldukga
guctur.

Ornek hazirhig1 ve analitik metot yesil ¢ay infiizyonlari icin énceden kullaniliyor olan yolla ayni sekilde

yapilmistir.
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orneklerin elektriksel potansiyelleri farklhidir. Tat yogunlugunu gosteren pratik bir deger olarak
algilayicl ciktisini degerlendirmek amaciyla, ¢ikti EITast degerine donitstiiriilmelidir. Yesil cay analiz
edildiginde, donlisim ic¢in iki standart ¢ozelti olarak kullanilan 0.65 mM ve 0.25 mM EGCg sulu
cozeltileri arasinda Sekil:1’de ki grafik tizerinde linear bir iligki vardir.

Boylece ilk boliimde, EGCg hem kimyasal icerik hem de taban fiyat acisindan yesil cay icin uygun
bir standart maddedir.
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Bu nedenle, Hindistan ve Sri Lanka’da iiretilen orthodox siyah ¢aylarin burukluguna karar verirken,
yesil cay inflizyonlarinda oldugu gibi standart olarak 5 mM KCl iceren 0.65 mM ve 0.25 mM sulu EGCg

cozeltisi kullanilarak degerlendirmenin basarili olacagina %arar verdik. Ayni zamanda, benzer kosullar
o prsam (CPA
altinda her bir Cin ve Japon siyah ¢ay1 6rneklerinde #as: ‘5 _15 mV elde edilmektedir.



Hindistan, Sri Lanka, Cin ve Japon siyah ¢aylarini kapsayan 59 siyah cay 6rneginin ElTastdegeri 0.65 mM
ve 0.26 mM sulu EGCg cozeltisiyle belirlenmistir. EITast degeri +4 ve -8 araligindadir (Sekil:2).
Buruklugun artmasi ile ElTast degeri de artmistir. EITast degerleri buruk olmama yoniinde siralanacagi
yargisi, Cin ve Japon caylar ile hazirlanan 6rneklerinin bir ¢ogundaki ekstrem buruksuzluktan
kaynaklanir ki ¢ogu -8 < ElTast <-4 araliginda gorilmiistiir. Bu dizilim, yukarida so6zii edilen standart
cozelti temelinde ElTast degerindeki kesinligi garantilemez ¢iinkii, sekil:1'de ki grafik linearitesi EITast <-
6 ‘lik dizilimde gecilmistir. Hindistan ve Sri Lanka ¢aylarindan hazirlanan érnek ¢ozeltiler -4 ve +4
arasinda ElTast degerleri vermistir. Bu nedenle mevcut analitik kosullar bu siyah caylar
degerlendirmek icinde uygundur. Boylece, Hindistan ve Sri Lanka siyah ¢ayinin buruklugunu 10
derecede (kalitede) siniflandirmak diisiintilmiistiir. Buruksuzluk siralamasi ile;

1. seviye: ElTast < -4, 2.seviye: -4 < ElTast<-3, 3.seviye: -3 < ElTast<-2, 4.seviye: -2 < EITast<-1, 5.seviye:
-1 < ElTast<-0, 6.seviye: 0 < ElTast <+1, 7.seviye: +1 < ElTast<+2 , 8.seviye: + 2 < ElTast <+3, 9.seviye: +3
< ElTast <+4 ve 10.seviye: +4 < ElTast
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Bununla birlikte, diger kimyasal ¢ozeltilerin kullanimina gerek olmadan Cin ve Japon siyah ¢aylarinin
buruklugunu 0.65 mM ve 0.25 mM EGCg sulu ¢6zeltisinin kombinasyonlar kullanilarak daha yiiksek
kesinlikte (dogrulukta) hesaplama timidi dogmustur.

“EIT” ve “ast” kisaltmalari sirasiyla ; “Hesaplanan tat yogunlugu” ve “burukluktur”.

“CPA” kisaltmasi, adsorbsiyonun neden oldugu membran tizerindeki (elektriksel) gerilimin degisimi

TesekKkiir

Organoleptik testler icin panelistlere tesekkiirlerimizi sunariz. Bu ¢alismaya NARO Arastirma Projesi
No.174 yoluyla finansal destek saglanmistir.
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