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Cay diinyada cok fazla tiiketilen iceceklerden biri olup Camellia sinensis L. bitkisinin
yapraklarindan elde edilmektedir. Bitkinin yapraklar1 fermente edilerek, fermente
edilmeden ve yar1 fermente olarak islenerek sirasiyla siyah-kirmizi ¢ay, oolong cay ve
yesil cay lretimi gerceklestirilmektedir.

Ulkemizde tiiketimi en fazla olan ve bir¢ok ¢esidi bulunan cay siyah caydir. Bu ¢calismada
farkhh tip siyah Tirk caylarinin fiziksel, kimyasal, duyusal ve aroma o6zelliklerinin
karsilastirilmas1 amaglanmistir. Bu amagla iki farkli firmaya ait ve piyasada Filiz,
Kamelya, Rize Turist ve Tiryaki ad1 ile satilan siyah Turk ¢aylar:1 renk, bulaniklik, toplam
kurumadde, su ekstrakt miktari, kafein, toplam fenol, antioksidan, theaflavin,
thearubigins, ugucu bilesenler ve duyusal 6zellikler agisindan incelenmistir. Caylarda
kafein, theaflavin, thearubigins, toplam fenol (Folin-Ciocalteu metodu) ve antioksidan
(TEAC yontemi) miktarlar1 spektrofotometrik olarak belirlenirken, toplam ugucu
bilesenler Gaz kromatografisi-kiitle spektrometresi (GC-MS) ile tayin edilmistir. Caylarin
duyusal oOzellikleri Spectrum® metoduyla egitimli panelistler tarafindan
gerceklestirilmistir. Calisma sonucunda; c¢ay tipleri arasinda fiziksel ve kimyasal
ozellikler acisindan farkliliklarin oldugu belirlenmistir. GC-MS ile caylarda belirlenen
bazi aroma maddeleri hekzanal (¢imen), 2- hekzenal (yesil yaprak), 2-metil biitanal
(kakao, badem), benzaldehit (ac1 badem), linalool (lavanta), B-siklositral (nane), a-
iyonon (odunumsu)’dur. Caylar i¢in panelistler tarafindan gelistirilen baz1 tanimlayici
duyusal terimler ise tiitiin, odun/saman, bitkisel/ot/¢imen, ham/¢ig, ac1 ve buruktur.
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